Rejbak po kurpiowsku

o 3 kg ziemniakow

e 1 szklanka maki pszennej

e 1 tyzka maki ziemniaczanej

o Kawatek wedzonego boczku (ok. pét kg)
e 3 petka kietbasy zwyczajnej

e Duza cebula

o 3 jajka wiejskie

e Smalec do wysmarowania formy

e SOl pieprz

Ziemniaki zetrze¢ na tarce, doda¢ magke pszenng i ziemniaczang, jajka i pokrojony w kostke boczek.
Podsmazy¢ kietbase pokrojong w kostke z cebulg. Wszystkie sktadniki wymieszac razem, doprawic do
smaku pieprzem i solg, piec w nagrzanym piekarniku okoto 45 min. Po wystudzeniu Rejbak kroje w
plastry i odsmazam. Dodaje suréwke z kiszonej kapusty.



